WEINGUT TENUTA

PINOTBIANCO
Weifdburgunder

Colore paglierino di media intensita, molto pulito
con profumi che ricordano la pesca, combinati con
note intense e persistenti di mela e pera. Al gusto é
elegante ed armonico con sentori freschied un
finale arrontondato da note delicate che ricordano
lanoce.

VITIGNO
WeifSburgunder - Pinot Bianco

TERRENO
Marnoso, leggero e soggetto a veloce riscaldamento.

VINIFICAZIONE

Subito dopo vendemmiate, le uve vengono sofficemente pressate in
presse pneumatiche. Il mosto chiarificato durante la notte grazie
allaforza digravita fermenta poia temperatura controllata. [l vino
matura fino al imbottigliamento suilieviti fini.

TEMPERATURA DISERVIZIO
2 o_10°
Weilburgunder §°-10°C

PINOTBIANCO
ABBINAMENTO GASTRONOMICO
Antipasti e piatti di pesce.
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