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MICHEITRENTO DOC
Extra Brut

Im Jahr 2017 kehrt Martin Foradori Hofstitter zu den Wurzeln
seiner Vorfahren im Trentino zuriick und erwirbt den Maso Michei
im Valle di Ronchi, einem faszinierenden Berggebiet oberhalb der
Stadt Ala. Hier wachsen die Reben auf einer Hohe von bis zu 850
Metern an sonnigen Héangen inmitten einer unberiihrten Natur.
Die Reben gedeihen langsam, die Trauben reifen spat - ein
aufdergewohnlicher Ort fiir heroischen Weinbau.

Nach der traditionellen Flaschengdrung reift der Michei Trento
Doc Extra Brut bis zu 48 Monate auf der Feinhefe. Im Glas
prasentiert er sich mit einer eleganten, langanhaltenden Perlage.
Nuancen von Zitrusfriichten und gelbem Fruchfleisch werden am
Gaumen durch Aromen von frischem Brot ergianzt.

HERKUNFTSBEZEICHNUNG
Trento DOC

REBSORTE
Chardonnay

VINIFIKATION

Die Handlese erfolgt ab Ende August bis in die erste
Septemberwoche hinein. Nach dem schonenden Pressen und
natiirlicher Sedimentation wird der klare Most bei kontrollierter
Temperatur vergoren. Etwa 6 Monate spater wird der Wein unter
Zugabe von selektierten Hefen zur zweiten Garung in die Flasche
gefiillt. Anschliefdend ruht der Michei Trento Doc Extra Brut bis zu
48 Monate auf der Feinhefe.

ALKOHOLGEHALT
12,5%vol

TRENTO DOC

MI CH El

32g/1

SERVIERTEMPERATUR
8-10°C

SPEISEEMPFEHLUNG
Schalen- und Krustentiere, Fisch, helles Fleisch oder als Aperitif

VERFUGBARES FLASCHENFORMAT
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