WEINGUT TENUTA

BARTHENAU
Vigna S.Michele

Ein ausgesprochen eleganter Wein von ausgepragter
Struktur mit einem reichen, vielschichtigen Bouquet. Aufder
Zunge prasentiert er sich aufderordentlich harmonisch,
einhiillend, mit ausgeprigten Fruchtnoten und fein
ausbalancierter Sdure.

Die Trauben gedeihen rund um das Weingut Barthenau auf
einer Hohe von 450 m i.d.M. Die Lage des Weinberges an
einem leicht abfallenden Hang begilinstigt dank idealer
Sonneneinstrahlung und guter Durchliifftung eine optimale
Reife der Trauben. Warme Tage und kiithle Nachte sind ein
Garant fiir hohe Sduregrade, und damit fiir die lange
Lagerfahigkeit dieses Weines.

Nur die Klassifizierung "Vigna" garantiert in Siidtirol die
Herkunft eines Lagenweines.

HOFSTATTER KLASSIFIZIERUNG
Vigna

TRAUBENSORTE
Pinot Bianco

BODEN
Konglomerat aus Lehm-, Kalk-und Porphyrbéden.

VINIFIKATION UND REIFE

Um die Fruchtigkeit des Weines hervorzuheben, werden die Trauben vor dem
Pressvorgang einige Stunden mit den Traubenschalen mazeriert. Nach einer
leichten Klarung wird der Mostin grofsen Eichenholzfassern vergoren. Nach der
Géarungund nach einem ersten Abzug, lagert der Barthenau Vigna S. Michele fiir
15 Monate im grofden Holzfass auf der Feinhefe. Die Feinhefe wird wochentlich
aufgertihrt (Battonage). Nach der Abfiillung lagert der Wein fiir ungefahr
weitere 6 Monate auf der Flasche.

SERVIERTEMPERATUR
12°-14°C

SPEISEEMPFEHLUNG

Fischgerichte, Schalen- und Krustentiere, helle Fleischsorten, Gefllgel.

VERFUGBARE FLASCHENFORMATE
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