
HOLZ BETON STAHL

Riesling trocken
WEIN
Strohgelbe Farbe, in der Nase die klassische Schiefernote der Mosel. 
Erfrischende Noten nach Zitrusfrüchten.

REBSORTE
Riesling   

VINIFIKATION 

SPEISEEMPFEHLUNG

FRISCHE

FRUCHT

KÖRPER

MINERALITÄT

VERFÜGBARE FLASCHENFORMATE

8-10 °C

APERITIF

GEFLÜGEL

ANTIPASTI

RIND, LAMM, WILD

VORSPEISEN

KÄSE

FISCH &
MEERESFRÜCHTE

ASIATISCHE KÜCHE
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