
Vigna SAN URBANO BARTHENAU 
Pinot Nero Riserva
LUOGO DI ORIGINE
Mazon, l'altopiano sul versante più fresco della Bassa Atesina, è la più rinomata area per la
produzione del Pinot Nero in Italia. Qui si trova la nostra tenuta Barthenau, costruita 150
anni fa da Ludwig Barth von Barthenau e di nostra proprietà da molti decenni. Il vigneto
Vigna S. Urbano, con i suoi terreni roccosi della formazione di “Werfen”, ricchi di minerali,
con una superficie argillosa poco profonda, produce un Pinot Nero di straordinaria
eleganza e profondità. Nel 1987, questo vino diventa il primo vino "Vigna" dell'Alto Adige.

VARIETÀ
Pinot Nero Alto Adige DOC Riserva

VINIFICAZIONE 
100% Vendemmia manuale – 100% Diraspato
Fermentazione in botti di cemento – "Remontage" (rimontaggio)
Affinamento in botti di barrique – Botti di cemento
Affinamento in bottiglia nella cantina della Tenuta Barthenau a Mazon

TERRENO
Strati roccose della formazione di “Werfen”, ricchi di minerali biostimulanti, con una
superficie argillosa poco profonda. 

FORMATO DISPONIBILE

ABBINAMENTO GASTRONOMICO

14–16 °C

APERITIVO

CARNE BIANCA

FRESCHEZZA

FRUTTO

CORPO

MINERALITÀ

ANTIPASTI

CARNE ROSSA,
AGNELLO,
SELVAGGINA

PRIMI

FORMAGGI

PIATTI DI PESCE
& CROSTACEI

CUCINA ASIATICA
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