
MICHEI Trento Doc 
Extra Brut
WEIN
Traditionelle Flaschengärung, 48 Monate auf der Feinhefe. Elegant-feine und
langanhaltende Perlage. Noten von Zitrusfrüchten, gelbem Fruchtfleisch sowie frischem
Brot.

REBSORTE
Chardonnay  Trento DOC

VINIFIKATION 
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SPEISEEMPFEHLUNG

6-8 °C

APERITIF

GEFLÜGEL

FRISCHE

FRUCHT

KÖRPER

MINERALITÄT

ANTIPASTI

RIND, LAMM, WILD

VORSPEISEN

KÄSE

FISCH &
MEERESFRÜCHTE

ASIATISCHE KÜCHE

VERFÜGBARE FLASCHENFORMATE

HOLZ BETON STAHL
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