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Pinot Grigio

VINO

Colore giallo paglierino brillante. Al naso si presenta complesso con note aromatiche
fruttate che ricordano la pera. Ben strutturato al palato con un’acidita finemente bilanciata

e una piacevole speziatura.

VARIETA
Pinot Grigio Alto Adige DOC

VINIFICAZIONE

LEGNO CEMENTO ACCIAIO

FORMATO DISPONIBILE

ABBINAMENTO GASTRONOMICO

PIATTIDIPESCE
. APERITIVO - ANTIPASTI - PRIMI & CROSTACE|
. CARNE BIANCA CARNEROSSA, FORMAGGI CUCINAASIATICA
AGNELLO,
SELVAGGINA
FRESCHEZZA

FRUTTO
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MINERALITA
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