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Riesling trocken (secco)

VINO
Di colore giallo paglierino, al naso presenta le classiche note diardesia della Mosella e
sentoririnfrescanti di agrumi.

VARIETA
Riesling

VINIFICAZIONE

LEGNO CEMENTO ACCIAIO

FORMATO DISPONIBILE

ABBINAMENTO GASTRONOMICO

PIATTIDI PESCE
B arerimivo I anmieasT B erim e pR oS
CARNE ROSSA,
CARNE BIANCA AGNELLO, FORMAGGI - CUCINA ASIATICA
SELVAGGINA
o
DR.F ISCHER FRESCHEZZA

HOFSTAITTER

FRUTTO

CORPO

MINERALITA
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