
LEGNO CEMENTO ACCIAIO

STEINBOCK ZERO SPARKLING
Riesling
VINO
Già nel 2020, Martin Foradori Hofstätter ha intuito il crescente interesse dei consumatori
per le alternative al vino di alta qualità e ha scelto di intraprendere la produzione di vini fermi
e spumanti dealcolati.: Piacere puro, senza alcol.
Perlage fine, acidità equilibrata, note di agrumi, vivace al palato.

VARIETÀ
Riesling 

VINIFICAZIONE 

ABBINAMENTO GASTRONOMICO

FRESCHEZZA

FRUTTO

CORPO

MINERALITÀ

FORMATO DISPONIBILE

6-8 °C

APERITIVO

CARNE BIANCA

ANTIPASTI

CARNE ROSSA,
AGNELLO,
SELVAGGINA

PRIMI

FORMAGGI

PIATTI DI PESCE
& CROSTACEI

CUCINA ASIATICA
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