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ZERO

STEINBOCKZERO
Riesling

VINO

Gianel 2020, Martin Foradori Hofstatter ha intuito il crescente interesse dei consumatori
per le alternative al vino di alta qualita e ha scelto diintraprendere la produzione di vini fermi
e spumanti dealcolati.: Piacere puro, senzaalcol.

Rinfrescante, complesso, aridotto contenuto calorico.

Acidita equilibrata, note di agrumi, vivace al palato.

VARIETA
Riesling

VINIFICAZIONE

LEGNO CEMENTO ACCIAIO

FORMATO DISPONIBILE

ABBINAMENTO GASTRONOMICO

PIATTIDIPESCE
. APERITIVO - ANTIPASTI - PRIMI & CROSTACE
CARNEBIANCA CARNEROSSA, FORMAGGI - CUCINAASIATICA
AGNELLO,
SELVAGGINA
FRESCHEZZA

FRUTTO
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RIESLING

MINERALITA

WEINGUT DR.FISCHER GMBH & CO.KG  Kirchstrae 19 - 54441 Kanzem/Saar - Germania * Distribuito da::
TENUTAJ.HOFSTATTER Piazza Municipio, 7 - 39040 Termeno (BZ) - Alto Adige / Italia- Fon+39 / 0471 / 86 01 61 - info@hofstatter.com* www.hofstatter.com
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