Vigna OBERKERSCHBAUM
Sauvignon Riserva

LUOGO DI ORIGINE

A un'altitudine impressionante di 760 metri, su un pendio esposto a sud, al confine tra
I'Alto Adige e il Trentino, il Sauvignon esprime tutto il suo potenziale. | terreni porfidi,
sabbiosi-ghiaiosi argillosi, caratterizzati da rocce calcaree dolomitiche, conferiscono al
vino una mineralita marcata e una raffinata freschezza.

VARIETA
Sauvignon Alto Adige DOC Riserva

VINIFICAZIONE

100% Vendemmia manuale

Fermentazione, affinamento e maturazione in "Tonneau" da 500 litri
Batonnage

TERRENO
Porfido, terreno sabbioso-ghiaioso argilloso

FORMATO DISPONIBILE

OBF REERSCHBAUN

ABBINAMENTO GASTRONOMICO

PIATTIDIPESCE
APERITIVO ANTIPASTI . PRIMI & CROSTACE
CARNEBIANCA CARNEROSSA, FORMAGGI - CUCINAASIATICA
AGNELLO,
SELVAGGINA
FRESCHEZZA

MINERALITA
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