Vigna ROCCOLO
Pinot Nero Riserva

LUOGO DI ORIGINE

La pit antica particella di Pinot Nero dell'Alto Adige & stata piantata nel 1942 conil
sistema di allevamento a pergola. Vinificato separatamente dal 2012, oggi rappresenta la
selezione pili esclusiva di Pinot Nero della nostra tenuta Barthenau. Questo vino, con la
sua produzione limitata, si distingue per la sua elevata concentrazione e la spiccata
mineralita.

VARIETA
Pinot Nero Alto Adige DOC Riserva

VINIFICAZIONE

100% Vendemmia manuale - 100% Diraspato

Fermentazione in botti di cemento - "Remontage" (rimontaggio)
Affinamento in botti di barrique - Botti di cemento

Affinamento in bottiglia nella cantina della Tenuta Barthenaua Mazon

TERRENO
Stratiroccose dellaformazione di “Werfen”, ricchi di minerali biostimulanti, con una

superficie argillosa poco profonda.

FORMATO DISPONIBILE
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MINERALITA
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