
LEGNO CEMENTO ACCIAIO

Pinot Bianco
VINO
Al naso presenta un bouquet molto fine con note di pesca, mela e pera. Struttura elegante
e armoniosa al palato, con acidità equilibrata. Rivela raffinate note fruttate e un leggero
aroma di noci sul finale.

VARIETÀ
Pinot Bianco Alto Adige DOC

VINIFICAZIONE 

ABBINAMENTO GASTRONOMICO

FRESCHEZZA

FRUTTO

CORPO

MINERALITÀ

FORMATO DISPONIBILE

8-10 °C

APERITIVO

CARNE BIANCA

ANTIPASTI

CARNE ROSSA,
AGNELLO,
SELVAGGINA

PRIMI

FORMAGGI

PIATTI DI PESCE
& CROSTACEI

CUCINA ASIATICA
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